
CERTificazione della composizione varietale, dell’origine geografica e 
dell’assenza di prodotti di sintesi negli OLI extra  vergini di Oliva

Tracciabilità e tipicità dell’OEVO

• Cesare Oliviero Rossi
Ricercatore UNICAL, CHIMICA

• Pietro Toscano

• Beatrice Bitonti
Professore UNICAL, DiBEST

• Carmela Pecora
Consigliere CONAF

www.certolio.org

Corso di specializzazione

“La qualità e la valorizzazione dell’olio extravergine d’oliva”
30 giugno – 3 luglio 2014

ARSAC di San Marco Argentano (CS)

8:30/14:30

Produzione, trasformazione e valorizzazione dei 

prodotti della filiera olivicola-olearia

8:30/14:30
giugno

luglio
Saluti del Direttore Generale ARSAC Ing. Italo Antonucci

Comitato organizzatore
dott. I. Muzzalupo/ dott.ssa V.  Vizzarri

CRA-OLI Rende (CS)
www.entecra.it

Degustazione dell’OEVO e abbinamenti nella ristorazione Aspetti salutistici e nutrizionali dell’OEVO

• Pietro Toscano
Ricercatore CRA-OLI
• Veronica Vizzarri 
Ricercatore CRA-OLI

• Giovanni Misasi
Presidente ONB di Cosenza

•Antonio Pettinato
Presidente COFIR

• Maurizio Mandalà 
Ricercatore UNICAL, DiBEST

• Federica Greco 
Collaboratrice CRA-OLI

Consigliere CONAF
• Saverio Festa

Presidente Ordine Chimici Calabria
• Amalia Ruffolo 

Chimico

• Giuseppe Giordano
Capo panel ARSAC

• Mario Reda
ONAV Cosenza

•Innocenzo Muzzalupo
Ricercatore CRA-OLI

Per l’iscrizione al corso contattare 
la segreteria organizzativa

Il corso è gratuito 

Segreteria organizzativa
Sofia Guido/Alba Patarino

tel:  0984-4052225
sofia.guido@certolio.org

www.certolio.org

luglio
8:30/14:30

luglio
8:30/14:30

Consegna Attestati di Specializzazione

L.A.C.I.A. Calabria

Azienda Regionale per lo 
Sviluppo  dell’Agricoltura 

Calabrese

Federazione Regionale  
degli ordini dei dottori 
agronomi e dei dottori 
forestali della Calabria


